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Apresentacao

O elevado nivel de sofisticacdo das operagdes agropecuarias definiu
um novo mundo do trabalho, composto por carreiras e oportunidades
profissionais inéditas, em todas as cadeias produtivas.

Do laboratério de pesquisa até o ponto de venda no supermercado, na
feira ou no porto, hd pessoas que precisam apresentar competéncias que
as tornem 4geis, proativas e ambientalmente conscientes.

0 Servico Nacional de Aprendizagem Rural (SENAR) é a escola que
dissemina os avancos da ciéncia e as novas tecnologias, capacitando ho-
mens e mulheres em cursos de Formacdo Profissional Rural e Promocdo
Social, por todo o pais. Nestes cursos, sdo distribuidas cartilhas, material
didatico de extrema relevancia por auxiliar na construgdo do conhecimento
e constituir fonte futura de consulta e referéncia.

Conquistar melhorias e avancar socialmente e economicamente € o so-
nho de cada um de nds. A presente cartilha faz parte de uma série de titu-
los de interesse nacional que compdem a colecdo SENAR. Ela representa
o comprometimento da Instituicdo com a qualidade do servico educacional
oferecido aos brasileiros do campo e pretende contribuir para aumentar
as chances de alcance das conquistas a que cada um tem direito.

Um excelente aprendizado!

Servigo Nacional de Aprendizagem Rural
— www.senar.org.br —
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Introducao

Esta cartilha de ordenha manual abrange as operacfes necessarias
para a obtencdo de um leite de qualidade discutindo desde o conhecimen-
to da glandula mamaria, as exigéncias propostas pela Instrucdo Normativa
62, os problemas relacionados a mastite até a conservacdo adequada do
leite na propriedade.

A cartilha aborda ainda, de maneira simples, as principais tarefas a
serem realizadas em uma propriedade leiteira, relacionando o cuidado
com a higiene pessoal, a seguranca alimentar, a saude e a sequranca do
trabalhador, além de sua interagdo com o meio ambiente e bem-estar dos
animais.
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Ordenha manual de bovinos

A cadeia produtiva do leite no Brasil vem enfrentando um periodo de
grandes modificacdes. Nota-se que os consumidores estdo tornando-se
mais exigentes com os produtos que consomem e o interesse em aumen-
tar as exportacdes de lacteos vem requerendo investimentos nas diversas
areas e setores com o objetivo de melhorar a produgdo e a qualidade dos
produtos.

A responsabilidade de aprimorar a qualidade do leite brasileiro é de
toda a cadeia produtiva, englobando desde os produtores rurais, associa-
coes, cooperativas, fornecedores de insumos, industrias, agroindustrias,
distribuidores até os exportadores dos produtos.

Diante dessa nova realidade, a Instrucdo Normativa 62 do Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) regulamenta a produ-
¢do, identidade, qualidade, coleta e transporte do leite.




n Conhecer a glandula mamaria

A glandula mamaria é uma estrutura capaz de produzir e armazenar
grandes volumes de leite. Para que essa produgdo ocorra, a glandula
mamaria utiliza nutrientes consumidos pelo animal ou de suas reservas
corporais.

1 - Conheca a estrutura da glandula mamaria

O ubere da vaca é uma glandula secretora composta por quatro quar-
tos mamarios funcionalmente separados, ja que ndo ocorre a comunicagao
entre eles.

Para a sustentacdo do Ubere existe um sistema de suporte composto
pela pele e por um conjunto de ligamentos. Torna-se importante observar
se os ligamentos o sustentam adequadamente, pois se estiverem fracos
podem favorecer a ocorréncia de Ubere pendular, dificultar a ordenha,
aumentar o risco de ocorréncia de infec¢des intramamarias, além de aci-
dentes com o Ubere e teto.
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Os tetos devem ser avaliados quanto a forma e posicdo para facilitar
a ordenha.

Ligamentos relaxados Ligamentos firmes

2 - Conhega o funcionamento da glandula
mamaria

A glandula mamaria é composta por tecidos que sintetizam e armaze-
nam o leite. Ao receber estimulos externos, como mamada ou presenca
do bezerro, estimulo manual do teto, ruido da ordenhadeira e outros, é
realizado o processo de expulsdo do leite para fora do alvéolo que podera
ser extraido pelo bezerro ou pela ordenha manual ou mecanica. Esse pro-
cesso, também conhecido como “descida do leite”, se d4 pela liberacao do
hormdnio ocitocina na corrente sanguinea.

Como a ocitocina permanece na circulagdo por pouco tempo € impor-
tante iniciar a ordenha em aproximadamente um minuto ap6s o inicio da
estimulagdo dos tetos.

O manejo durante a ordenha deve ser calmo, silencioso e sem agres-
sividade para ndo ocorrer inibicdo na descida do leite, evitando, ainda, o
leite residual.
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Algumas ragas de origem europeia, como Holandesa, Jersey e Pardo-
-Suico, em consequéncia de selecdo genética, apresentam facilidade de or-
denha e de “descida do leite”. Entretanto, vacas leiteiras de racas zebuinas
podem apresentar dificuldades de ordenha manual e mecanica, em funcao
do reflexo da expulsdo do leite incompleto, na maioria das vezes necessi-
tam da presenca ou estimulo da mamada do bezerro antes da ordenha.

RUIDO DA ORDENHADEIRA -
CEREBRO
— _osmeero |
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MAMADA DO BEZERRO
ESTIMULO MANUAL
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O Observar a qualidade do leite

O leite é o produto derivado da ordenha completa, ininterrupta e em
condices de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

Para se obter um produto de qualidade, devem ser observados alguns
requisitos, como condi¢des de saude do animal e do ordenhador, e exi-
géncias legais.

Os critérios devem sequir a Instrucdo Normativa 62 do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA), que regulamenta a produ-
cdo, identidade, qualidade, coleta e transporte do leite.

1 - Cuide da saude do animal

Espera-se que os animais tenham alimentacdo adequada, estejam em
ambiente confortavel com instalagdes apropriadas e recebam um controle
sanitario preventivo com foco na sadide animal e humana (controle de
zoonoses), respeitando as exigéncias dos 6rgdos legais.




2 - Cuide da salde do ordenhador

0 ordenhador deve adotar habitos higiénicos, como ndo fumar, cuspir,
comer ou assoar o nariz durante a ordenha, além de manter as unhas
cortadas e limpas e usar roupas adequadas para a atividade.

Recomenda-se que o ordenhador realize periodicamente exames médi-
cos e esteja qualificado para a execugdo da tarefa.

3 - Conhega 0s aspectos gerais do leite e a
Instrucdo Normativa 62 (IN 62)

O leite fresco deve ser um
liquido branco, isento de sabo-
res e odores estranhos, apre-
sentar uma composi¢do quimica
adequada, auséncia de micror-
ganismos patogénicos (causa-
dores de doenca), pesticidas
ou antimicrobianos, além de es-
tar livre de agentes inibidores
do crescimento microbiano.

Entre os principais aspectos
a serem observados pela IN 62
estdo a contagem bacteriana
total (CBT), a contagem de cé-
lulas somaticas (CCS) e a com-
posicdo do leite.

<
<
=
o]
7}
o
Es)
Cn
K]
]
(&)




Tabela 1: Contagem bacteriana total (CBT) e contagem de células
somaticas (CCS) maximas admitidas no leite cru refrigerado nas regides
Centro-Oeste, Sudeste e Sul.

A partir de A partir de .
1/1/2012 a 1/7/2014 a 1’;;;;2'{;1
30/6/2014 30/6/2018***
CBT 600.000 UFC/mI* 300.000 UFC/ml* 100.000 UFC/mI*
Ccs 600.000 CS/ml** 500.000 CS/ml** 400.000 CS/ml**

* UFC/ml — Unidade Formadora de Col6nias por mililitros
** CS/ml — Células Somaticas por mililitros
*** Prazo dado conformea IN 7 de 2016 do Mapa

Tabela 2: Contagem bacteriana total (CBT) e contagem de células
somaticas (CCS) maximas admitidas no leite cru refrigerado nas regides
Norte e Nordeste.

A partir de A partir de .
1/1/2013 a 1/7/2015 a 1’;;’/%'{;1
30/6/2015 30/6/2019***
CBT 600.000 UFC/ml* 300.000 UFC/ml* 100.000 UFC/ml*
CCS 600.000 CS/ml** 500.000 CS/ml** 400.000 CS/ml**

* UFC/ml — Unidade Formadora de Coldnias por mililitros
** CS/ml — Células Somaticas por mililitros
*** Prazo dado conformea IN 7 de 2016 do Mapa
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Tabela 3: Composicdo minima exigida no leite cru refrigerado, para
gordura, sélidos ndo gordurosos e proteina, conforme IN 62.

Componentes do leite

Gordura 3,0
Sélidos ndo gordurosos 8,4
Proteina 2,9

Atencdo:

O leite devera ser refrigerado, por até trés horas, apos a ordenha.
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m Conhecer a mastite

Mastite ou mamite € a inflamacdo da glandula mamaria causada princi-
palmente por microrganismos como bactérias, fungos, leveduras e algas.
Ocorre quando microrganismos invadem a glandula mamaria, atravessan-
do o canal do teto e multiplicando-se no interior dos tecidos. A contami-
nacdo, na maioria das vezes, vem do meio externo através das maos do
ordenhador e do ambiente contaminado. Para combater os microrganis-
mos causadores da infeccdo, neutralizar toxinas e regenerar os tecidos
danificados, a glandula mamaria apresenta uma resposta inflamatdria,
aumentando o nimero de células de defesa e resultando em aumento da
contagem de células somaticas.

A mastite € considerada a doenca que mais afeta os rebanhos leiteiros.
Os principais prejuizos sdo causados pela reducdo da producdo e des-
carte de leite, aumento de gastos com medicamentos para tratamento da
doenca, descarte involuntario de animais e baixo rendimento industrial.

A mastite pode ser classificada como mastite clinica e subclinica.



1 - ldentifique a mastite clinica

A mastite clinica apresenta sinais visiveis como aparecimento de gru-
mos, pus ou qualquer alteracdo das caracteristicas normais do leite e
pode ser identificada através da avaliagdo do Ubere juntamente com o
teste da caneca telada ou de fundo preto.

1.1 - Faca a avaliacdo do Ubere

A avaliacdo do Ubere € realizada pela observacao e identificacdo de
edema, aumento de temperatura, endurecimento e dor na glandula ma-
maria.

O momento adequado para realizar esse procedimento é apés a
ordenha com o Ubere vazio.

1.2 - Faca o teste da caneca telada ou de fundo preto

0 teste deve ser realizado antes da ordenha.
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1.2.1 - Retire os trés primeiros jatos de leite de cada teto
na caneca telada ou de fundo preto

1.2.2 - Observe se ha presenca de grumos, pus ou
alteracao do leite
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Teste da caneca telada - leite com mastite clinica




1 - A vaca com mastite clinica deve ser separada e ordenhada por
dltimo.

2 - Deve-se identificar a vaca e realizar o tratamento imediato da
mastite clinica registrando o procedimento.

1.3 - Faca o tratamento da mastite clinica

Os casos clinicos que ocorrerem durante a lactacdo devem ser trata-
dos. A escolha do tratamento devera ser feita juntamente com o médico
veterinario responsavel, considerando-se tanto o histérico do rebanho
quanto as informagdes sobre os agentes causadores.

2 - |dentifique a mastite subclinica

A mastite subclinica ndo apresenta sinais visiveis no leite e no Ubere,
sendo identificada por testes auxiliares, como o california mastitis test
(CMT) e contagem de células somaticas (CCS).

2.1 - Faca o teste CMT

0 teste CMT é um método pratico que pode ser realizado no local de
ordenha e fornece resultado imediato.
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2.1.1 - Posicione a
bandeja de acordo
com os tetos

2.1.2 - Ordenhe cerca
de 2 mililitros de
leite de cada quarto

2.1.3 - Elimine o excesso
de leite utilizando a
marca da bandeja

Colecdo | SENAR




2.1.4 - Adicione 2 mililitros de reagente CMT orientando-
se pela segunda marca da bandeja

2.1.5 - Misture o leite e reagente com movimentos
circulares
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2.1.6 - Avalie o resultado pela viscosidade

A leitura do resultado da viscosidade € obtida conforme instrucdes que
acompanham o teste CMT.

Mastite subclinica positiva nos quatro tetos

2.1.7 - Anote os resultados
do teste CMT

&

5
SN

2.2 - Facaa CCS

Células somaticas sdo células de origem sanguinea (células de defesa)
e células de descamacdo do epitélio da glandula mamaria. Apesar de as
células somaticas serem importantes para a defesa da glandula mamaria,
suas presencas em alta quantidade no leite sdo indicativo de processo in-
flamatério.
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A contagem de células somaticas é um teste realizado em laboratérios
de referéncia, sendo usado como parametro de qualidade. Para realizar a
CCS é necessario coletar o leite adequadamente, enviando-o ao laboratdrio.

2.2.1 - Ordenhe a vaca individualmente

2.2.2 - Pegue o frasco com conservante

;. %




2.2.3 - Colete a amostra de leite

1 - Ndo colete a amostra diretamente do Ubere do animal.

2 - Ao coletar a amostra, ndo encha completamente o frasco.

2.2.4 - Agite o frasco

0 frasco deve
ser agitado para
dissolver a pastilha
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2.2.5 - Identifique o frasco

2.2.6 - Envie ao laboratorio

2.2.7 - Anote os
dados da coleta
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2.3 - Faga o tratamento da mastite subclinica

0O tratamento da mastite subclinica geralmente € feito ao se realizar
a terapia da vaca seca, que consiste na aplicacdo de antibiético, por via
intramamaria, em todos os quartos mamarios. Esse procedimento € im-
portante por possibilitar a cura de casos de mastite existente, atuando,
ainda, na prevencdo de novos casos.

Aterapia da vaca seca € realizada no momento da secagem (desmama).

2.3.1 - Reuna o material

Medicamentos para vaca seca

Copo para imersao dos tetos

Solucdo para desinfeccdo (p6s-dipping)
Papel toalha

Solugdo de alcool 70%

* Luvas de procedimento
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2.3.2 - Esgote completamente
os quartos mamarios

Esse procedimento € importante para evitar que fique leite residual
no Ubere do animal.

2.3.3 - Faca a imersao do teto na solu¢iao desinfetante

Essa solucdo € a mesma
utilizada na desinfeccdo do teto
apos ordenha (pés-dipping).




2.3.4 - Seque os tetos com papel toalha

1 - Aguarde 30 segundos
apoés a imersao para
secar os tetos.

2 - Recomenda-se utilizar
uma folha de papel para
a secagem de cada teto.

Alerta ecoldgico:

Descarte as folhas de papel toalha em local adequado.

2.3.5 - Desinfete o orificio do teto com alcool 70%
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2.3.6 - Introduza a canula
no orificio do teto

1 - Introduza a canula, o minimo possivel, no canal do teto (use
preferencialmente canula curta) para evitar contaminacdo no
momento da aplicagdo do medicamento.

2 - No manuseio da canula, ndo pegue na parte a ser introduzida
no teto.

2.3.7 - Injete o medicamento
no canal do teto

Durante aplicacdo, o teto
deve permanecer na sua
posicao normal.
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Precaucdo:

Na introducdo da canula, deve-se ter cuidado com acidentes provo-
cados por movimentos bruscos do animal.

2.3.8 - Retire a canula
do teto apos a aplicacdo
do medicamento

2.3.9 - Faca a imersédo do
teto na solucao desinfetante
(pos-dipping)

Alerta ecoldgico:

As embalagens usadas devem ser depositadas em local adequado,
para evitar a contaminagdao do meio ambiente.
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2.3.10 - Repita as operacoes para os outros tetos
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m Ordenhar manualmente

A forma mais utilizada no Brasil para ordenhar vacas leiteiras ainda
¢ a ordenha manual. Esse procedimento ndao dispensa o controle e os
cuidados necessarios para a obtencdo de um leite de qualidade, ja que
muitos produtores e trabalhadores rurais acreditam que um leite de boa
qualidade se obtém através de equipamento de ordenha mecanica.

A qualidade do leite ndo esta relacionada ao fato de a ordenha ser
manual ou mecanica, mas aos cuidados adotados durante a extracao e o
armazenamento do leite.

F possivel ordenhar manualmente as vacas com ou sem a presenca do
bezerro. A decisdo depende principalmente do manejo adotado na proprie-
dade, tipo de instalacdes e racas utilizadas. Devido aos elevados custos e as
dificuldades de manejo na fase de amamentacao, bezerros nascidos em reba-
nhos leiteiros especializados tém sido eliminados ou vendidos precocemente.



1 - Relina 0 material

* Baldes

* Banco para ordenha

* Peia

* Copos de desinfeccdo para imersdo dos tetos (dipping)
* Solugdo desinfetante para pré e pos-dipping
* Papel toalha

* (aneca telada ou de fundo preto

* Coador

* Detergentes

* Sanitizante

* Escovas

* Luvas de borracha

* Copo dosador
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2 - Sanitize balde e coador

A sanitizacdo dos utensilios ¢ realizada 30 minutos antes da ordenha
com objetivo de reduzir a presenca de micro-organismos. Os produtos
mais utilizados para esse procedimento sdo a base de cloro.

2.1 - Prepare a solugdo sanitizante

A concentracdo do sanitizante deve ser adequada sequindo a reco-
mendacdo do fabricante. Como exemplo: Para solu¢do clorada, usa-se 1
mililitro de hipoclorito de sédio a 12% para cada litro de dgua.

Precaucdo:

0 trabalhador deve utilizar luvas e evitar o contato dos produtos com
a pele.
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2.2 - Apligue a solucdo nos utensilios

1 - Realize a sanitizagdo no latdo quando este for utilizado para
deposito do leite.

2 - A sanitizagdo também devera ser feita quando o tanque de
refrigeracdo estiver sem leite.

3 - A sanitizacdo deve ser realizada antes da utilizacdo dos utensilios,
em tempo suficiente para total drenagem do produto, evitando
residuos no leite.
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3 - Prepare a solucdo desinfetante para pré e
p0s-dipping

As solugdes utilizadas no pré e pds-dipping devem ser preparadas
a cada ordenha.

4 - Gonduza 0s
animais a sala
de ordenha
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As vacas devem ser conduzidas a sala de ordenha de forma tranquila,
sem causar estresse ao animal.

5 - Separe a vaca a ser ordenhada

Nesse momento € importante sequir uma linha de ordenha, ou seja,

uma sequéncia em que as vacas serdo ordenhadas na propriedade, pre-
venindo a disseminagdo da mastite.

Isso pode ser feito da seguinte maneira:

* Vacas primiparas (primeira cria) sadias;

Vacas multiparas (mais de um cria) sadias;

Vacas que foram tratadas e curadas contra mastite;
* Vacas com mastite.

6 - Contenha a vaca

Ao conter a

vaca prenda

a cauda para
evitar acidentes e
contaminagdo do
leite.
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Precaucdo:

Durante a contencdo, o ordenhador deve estar atento a acidentes.

/ - Contenha o bezerro junto a vaca
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9 - Faca o teste da caneca telada ou de fundo preto

1 - A lavagem dos tetos devera ser evitada, sendo realizada em
casos de extrema sujeira.

2 - Caso seja necessaria a lavagem deve ser feita com agua corrente,
e cada teto, seco com papel toalha descartavel.

3. Nao molhar o ubere.

1 - Vacas que apresentarem mastite clinica devem ser ordenhadas
por Ultimo e o leite devera ser descartado.

2 - Os testes de CMT e CCS devem ser feitos de acordo com a
necessidade de controle, sendo realizado, normalmente, uma ou
duas vezes por més.
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Alerta ecoldgico:

O leite oriundo de vacas com mastite devera ser descartado em fos-
sa septica.

10 - Faca a imersao dos tetos na solugdo
desinfetante (pré-dipping)

11 - Seque 0S
tetos com papel
toalha

Recomenda-se utilizar
uma folha de papel toalha
para a secagem de cada teto.
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Deve-se aguardar 30 segundos apds pré-dipping antes de secar os
tetos com papel toalha.

12 - Ordenhe a vaca

Aordenhadeveser continua
e sem interrupgoes.
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(Caso a ordenha seja feita sem a presenca do bezerro, a imersdo dos
tetos deve ser realizada em solucdo desinfetante (pos-dipping).

14 - Solte a
vaca

Sugere-se oferecer alimento para as vacas apds a ordenha, evitando
que ela deite, visto que o esfincter do teto (extremidade do teto)

encontra-se aberto. Esse procedimento reduzira a entrada de micro-
organismos.

15 - Despeje 0
leite no tanque
de refrigeracao
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1 - Cuidado especial deve ser tomado na manutencdo, limpeza
e higienizacdo do coador, ja que este pode ser um ponto de
contaminacao.

2 - O leite devera ser conduzido ao tanque de refrigeracdo o mais
rapido possivel.

16 - Higienize os utensilios

oy » o
16.1 - Enxague "~",}‘3‘,§-  -

0S utensilios
imediatamente
apos a ordenha

1 - Esse procedimento deve ser feito com agua morna (40° Ca 45°C).
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2- A agua utilizada para enxague deve ser de boa qualidade.




16.2 - Dilua o
detergente alcalino
espumante em agua
morna (40°C a 45°C)

A concentracgdo  do
detergente alcalino deve
ser adequada seguindo
a recomendagdo do
fabricante.

Precaucdo:

Use os equipamentos de protecdo individual (EPIs).

16.3 - Lave os utensilios com detergente alcalino
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16.4 - Enxague os
utensilios

Alerta ecoldgico:

Descarte a solugdo com
residuos de detergente
em fossa séptica.

16.5 - Lave os utensilios com detergente acido

1 - A frequéncia do uso do detergente acido vai depender da
qualidade da agua (dureza).

2 - A concentracdo do detergente deve seguir a recomendagdo do
fabricante.

Precaucdo:

Use equipamentos de protecdo individual (EPIs) ao manusear o de-
tergente acido.
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16.6 - Enxague os utensilios

Alerta ecoldgico:

Descarte a solugdo com residuos de detergente em fossa séptica.
16.7 - Guarde os utensilios

17 - Faca a limpeza geral da sala de ordenha
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Conhecer o tanque de
refrigeracao

0 tanque de refrigeracdo de leite tem funcdo de refrigerar e/ou ar-
mazenar o leite na propriedade e deve ser instalado em local adequado,
dispondo da capacidade minima para armazenar a producao segundo a
estratégia de coleta.

O resfriamento do leite deverd ocorrer no maximo trés horas ap6s o
término da ordenha, para inibir a multiplicacdo de microrganismos pre-
sentes no leite.

Para tanque de refrigeracdo por expansdo direta, refrigerar o leite até
a temperatura igual ou inferior a 4° C.

Para tanque de refrigeracdo por imersdo, refrigerar o leite até a tem-
peratura igual ou inferior a 7° C.




O tempo maximo de conservacdo do leite apés a ordenha até o
momento do recebimento na industria é de 48 horas.

1 - Verifique o volume de leite no tanque

O leite deverd estar em repouso ao verificar o volume.

1.1 - Coloque a

régua no tanque | .

A régua devera
estar higienizada.
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1.2 -Facaa leitura
na régua




2 - Colete amostra de leite para analise de
contagem bacteriana total (CBT) e contagem
de células somaticas (CCS)

Normalmente esse procedimento é realizado pela industria. Caso deci-
da pela realizacdo de uma coleta para analise de (BT, o produtor devera
atentar para ndo contaminar a amostra.

2.1 - Acione 0
agitador do tanque
de resfriamento

Realizar agitacdo do leite por 5 minutos. Para tanques com mais de
3 mil litros, aumentar esse tempo para 10 minutos.

2.2 - Desligue o agitador

L

LIGAR

DESLIGAR

" o1
»
AGITAGAO
MANUAL
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2.3 - Colete o leite

1 - A coleta sera feita com o auxilio de um utensilio devidamente

higienizado e de frascos fornecidos pelo laboratério responsavel
pela analise.

2 - Nao coletar o leite pelo registro do tanque.

2.4 - Adicione o leite no frasco
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1 - O conservante para a andlise de CCS normalmente estd no frasco
na forma de pastilha.

2 - 0 conservante para a andlise de (BT deve ser adicionado ao
leite conforme recomendacdo do laboratorio. Alguns laboratérios
fornecem o frasco com conservante em pastilha.

3 - Ao coletar a amostra, ndo encha completamente o frasco.

2.5 - Tampe o frasco

2.6 - Agite o frasco
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2.7 - |dentifique o frasco



2.9 - Anote 0s dados da coleta

2.10 - Envie ao laboratorio

As amostras de leite a serem submetidas a andlises devem ser
transportadas em caixas térmicas higienizaveis, na temperatura e
demais condigdes recomendadas.
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3 - Faca a higienizacdo do tanque de
refrigeracao

3.1 - Relina o material

* Detergente alcalino
clorado

* Detergente acido

* Copo dosador

* Balde

* Escovas

* Luva de borracha

Termometro

e Avental

3.2 - Enxague o
tanque de refrigeracao
Esse procedimento consiste em passar agua pelo tanque de refrige-

racdo e deve ser realizado imediatamente ap6s a coleta, evitando, assim,
que o residuo de leite seque dentro do tanque.

Esse procedimento
deve ser feito com o
uso de agua morna
(40° Ca 45° ().
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3.3 - Feche o registro de saida do leite

A concentracdo do detergente
alcalino clorado e temperatura
da agua deverdo seguir a
recomendacdo do fabricante.

Precaucdo:

Use os equipamentos de protecdo individual (EPIs).
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3.5 - Lave o tanque

1 - Esfregue o tanque internamente e externamente com escovas e
vassouras apropriadas para evitar ranhuras.

2 - O responsavel pela limpeza ndo deve se posicionar dentro do
tanque.
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3.6 - Abra o registro de saida do leite

Alerta ecoldgico:

Descarte a solugdo com
residuos de leite e de
detergente em fossa
séptica.

A agua utilizada para a limpeza e desinfeccdo devera ser de boa
qualidade.
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3.8 - Feche o registro de saida do leite

3.9 - Prepare 0
detergente acido

1 - A frequéncia de uso do detergente acido vai depender da

qualidade da &gua (dureza). Normalmente, a frequéncia é didria ou
semanal.
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2 - A concentracdo adequada do detergente acido e a temperatura
da 4gua dependerdo da recomendagdo do fabricante.




3.10 - Lave o tanque

Esfreque o tanque internamente com escovas e vassouras
apropriadas para evitar ranhuras.

3.11 - Abra o registro de saida do leite

Alerta ecoldgico:

Descarte a solu¢do com
residuos de leite e de
detergente em fossa
séptica.
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3.12 - Enxague o tanque

A agua utilizada para a limpeza e desinfeccdo devera ser de boa
qualidade.

3.13 - Faca a sanitizacdo do tanque de refrigeracao

A sanitizagdo € realizada antes da ordenha, quando o tanque estiver
sem leite, com objetivo de reduzir a presenca de micro-organismos. Os
produtos mais utilizados para esse procedimento sdo a base de cloro.

3.13.1 - Prepare a soluc¢ao

A concentracdo do sanitizante deve ser adequada seguindo a reco-
mendagdo do fabricante. Como exemplo: Para solucdo clorada, usa-se 1
mililitro de hipoclorito de sodio a 12% para cada litro de agua.
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Precaucdo:

Recomenda-se que o trabalhador utilize luvas e evite o contato dos
produtos com a pele.

3.13.2 - Aplique a solug¢do

[
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3.13.3 - Deixe a solucao escorrer
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